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75.

Mama, uratu ma cere,
Du-te spune-i cé n-oi
mere!

De m-a cere uratu,
Marita-te, mama, tu!

Ta, mama, uratu vine,
Incuie usile bine,
Incuie-le si le apasa

Si spune-i ca nu-s acasa
Cu uratu-i greu o zi,
D-apoi eu cat oi trai?

Cu uratu-i greu o noapte,
D-apoi eu pana la moarte?

De la Filip Maria, 33 ani

Oratia de colacarie

Tarostele mirelui:

76.

Oare, Doamne, ce sa fie?
Ce atita bucurie,

Ce stati aici adunati
Dumneavoastra, iubiti
frati?

Caci e mult de cand
umblam

Si asa nu mai aflam.
Sunt trei luni de cand
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Colectia ANDREI S. FESTILA

Datini si obiceiuri folclorice legate de ocupatiile
agricole la satenii din llva Mare
(Bistrita Nasaud)

Datinile si obiceiurile folclorice sunt un ansamblu de
manifestari pastrate si practicate in comuna Ilva Mare ca o traditie
ce se manifestd in mod spontan. Ea isi are originea in credinta
crestind si in nazuinta unor impliniri cat mai rodnice in activitatea
pe care o desfasoara orice gospodar.

Pornitul plugului

Aratul si semanatul culturilor de cereale este lucrarea cea
mai grea si mai importantd ce se face la inceputul primaverii in
fiecare gospodarie folosindu-se tractiunea animala (boi, cai, vaci).
in Ilba Mare, comuna situati intr-o zona montani cu putine
terenuri arabile, agezate 1n pante, se cultiva pe suprafete mici tot

La arat; foto: Felician Sateanu

felul de cereale (grau, orz, ovaz, porumb, secard, orzoaicd, hrisca
si alte produse ca in, canepa, cartofi, sfecla, bostani, fasole.
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Fiecare gospodar isi pregateste spre sfarsitul iernii uneltele pentru
arat; plugul, grapa, sacii cu seminte. Pe masura ce dispare zapada,
o data cu zilele insorite incepe aratul chiar in mustul zapezii,
facandu-se primele semanaturi la ovaz si orz, apoi la graul de
primavara si ultimele semanaturi se fac la porumb Tn malaiste si
la cartofi. In prima zi cind se iese la arat, are loc in fiecare
gospodarie o ceremonie religioasa. Toatd familia cu mic, cu
mare, rosteste in genunchi o rugdciune pentru a avea spor in
munca si pentru a obtine roade Imbelsugate. Plugul si vitele de
muncad sunt stropite cu aghiazma (apa sfintitd) si sunt inconjurate
cu fum de tamadie. Se trage prima brazda, insutita la pas, cu
chiote de bucurie, de catre cei din familie. Dupa ce a fost brazdat
tot terenul in mai multe zile se face semanatul prin aruncarea
boabelor cu mana, in evantai, cu o anumitd pricepere ca sa
realizeze o imprastiere uniforma peste brazde, dupa care urmeaza
grapatul, operatiune facutd tot cu ajutorul vitelor, pentru
nivelarea brazdelor si acoperirea semintei. Ogorul astfel pregatit
este protejat de invazia unor animale sau de alti factori distructivi.
Cartofii se planteaza manual in cuiburi facute cu sapa iar pe langa
lanurile de porumb, amplasate pe terenurile cele mai fertile
din vatra satului, se planteaza fasolea, varza si sfecla. In gradina
de legume amenajatd in preajma casei, se sapa straturile cu
harletul si se planteaza salata verde, ceapa, usturoi, radacinoase,
marar, rosii etc. La aceste munci participd toti membrii familiei
apti de lucru.

Pragitul porumbului denumit de localnici capalitul este
operatiunea ce se aplica la aceastd culturd dupa ce a rasarit
porumbul. Se sapa toatd suprafata parcurgandu-se fir cu fir
pentru a sparge crusta si a inldtura buruienile parazite care
cauzeaza pierderi de recolta. La fel sunt prasiti si cartofii, varza,
fasolea, iar legumele sunt plivite periodic si toate cu diferite
solutii impotriva daunatorilor.

Sdambra oilor este un obicei cu adanci traditii in Ilva
Mare, intrucét fiecare gospodar creste in gospodaria sa un anumit
numar de oi si capre, dupa posibilitati. La inceputul lunii mai,
proprietarii de oi se grupeazd la intelegere si formeaza turmele
care urmeaza sa urce la munte pe pasunile montane stabilite de
primarie. Se nominalizeaza stapanul de stana (cel cu oi mai
multe) precum si gospodarii care 1si unesc oile in turma (botei).
Pentru fiecare stdna se angajeaza baciul si pacurarii, care iau in
primire si in grija oile de la fiecare gospodar. Ei sunt retribuiti in
natura de cdtre proprietarii oilor primind de reguld drept simbrie
cate o oaie (pentru zece oi cuprinse in turma). Stapanul de stana

venim

Ne uitam si nu dormim

Si asa lucruri potrivite
Inca nu ne-o fost ivite,
Afara feciori jucand,

In casa fete plangand:

Si-i atata desfatare

Chiar ca la inmormantare.
Dar noi stim cu-adevarat
Ca naltata imparateasa
Cu a ei oaste aleasa

Are si un ostas de cinste si
omenie

Care numai taroste poate
sa fie.

De la Filip Tanase, 65 ani

La iesirea tarostelui
miresei, cel al mirelui
zice:

77.

Cinstite taroste,

Iacd noi suntem cu
poruncd-mparateasca

Ca ale noastre cuvinte sa
se primeasca.

(aratd colacul si uiaga)
Iata colac de grau frumos
Ca fata Domnului Cristos
Si naframa de matasa
Cum poarta si-néltata
imparateasa.

Dar de vrei sa fii apriat
(sigur),

Noi stim spune adevarat

167
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C-a nost tanar imparat
Dimineata s-o sculat

Si pe faté s-o spalat
Mandra oaste-o adunat.
Si la rasarit de soare

A plecat la vanatoare.
Si-a vazut 1n gradina
dumneavoastra

O floare foarte frumoasa
Care nici creste, nici
infloreste,

Ci tot mai mult se
vestejeste.

Deci s-a sfatuit cu mai tati
S-o0 duca la curtile sale
imparatesti

Ca acolo sa creasca si s
infloreasca

Si noroc sa randuiasca.

De la Cristea Aurel, 79 ani

Iertaciunea la mire si
mireasa

78.

Daru si mila lui Dumnezeu
Stantu

Care-o facut ceru si
pamantu,

Marea si tate adancurile,
Pentru ca ne-a-nvrednicit
si pe noi

Ca sa ajungem aceasta zi
preasfintita,

De Dumnezeu randuta.
Adica aceasta zi de
bucurie si veselie
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Stana; foto: Felician Sateanu

asigurd hrana si imbracaminte pentru pastori precum si buna
gospodarire a pasunii atribuite, prepararea laptelui in asigurarea
retribuirii echitabile a casului obtinut din laptele de oaie. Sdmbra
oilor este precedata de ruptul sterpelor adica separarea mieilor de
mame (intdrcarea), separarea mioarelor si a berbecilor de oile cu
lapte si ingrijirea mai deosebitd a turmei pentru a mentine
perioada de lactatie si prepararea casului. Sdmbra se desfasoara
intr-o zi convenita de participanti la locul montan unde se
stabileste stana. Aici sunt construite instalatiile necesare pentru
buna desfasurare a activitatii pastorale intre care coliba pentru
adapostul pastorilor, strunga o imprejmuire in care oile sunt
adapostite pe timp de noapte, cu iesiri speciale prin care trece
fiecare oaie pentru a fi mulsd dimineata si seara. Se amenajeaza
addposturi pentru cainii de paza, jgheaburi in care se colecteaza
apa pentru adapostul oilor, patulului, un adapost suspendat pe
stalpi, unde se pastreaza, in conditii de aerisire, casii preparati in
fiecare zi. In coliba se amenajeazi pe sol locul de dormit in
comun, alcatuit din cetini de brad si iarbd uscatd, acoperite cu
cergi groase de lana iar la picioare se intinde vatra focului,
protejat de un bustean voluminos denumit ndclad si intretinuta
de un foc permanent cu lemne uscate. Langa foc se monteaza o
cujba de care se atarnd deasupra focului, cdldarea in care se
prepara urda si oalele pentru gatitul hranei. In coliba se afla
budaca, un vas mare din doage de lemn in care se colecteaza
laptele si se prepara casul. Hainele purtate de pacurari sunt
pastrate la cdpatdi sau pe anumite cuiere fixate pe barnele
salasului in caz ca trebuie uscate, dupa ploi.

Procesul de preparare a casului este realizat de cétre
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baciul stanei, un om cu experientd verificatd in modul de a
conduce o stana si de a face branza de calitate. Peste laptele
proaspat adunat in budaca se punea cu /linguroiul o anumita
cantitate de chiag, un preparat cu proprietati chimice facut din
rdnza (stomacul) unui miel sacrificat inainte de a se hrani cu
iarba. Compozitia obtinuta era maruntitd si amestecatd cu un
obiect special din lemn, numit jantalau apoi baciul, cu ambele
maini suflecate si curate, separa usor casul de zer si-1 punea
intr-o tesaturd de land numita strecurdtoare pe care o lega de
colturi si o atarna de patul pana se scurgea tot zerul intr-o galeata.
Luand forma unui bulgare mare, casul este agsezat pe scandurile
cioplite de la patul pentru zvantare si conservare pana venea cel
indreptatit sa-1 primeasca drept venit pentru oile sale. Sambra
oilor incepea cu urcatul oilor la munte, in data prestabilita, aduse
de proprietarii lor. Aici, fiecare gospodar 1si mulgea oile proprii
si se trecea la masuratul laptelui pe baza caruia se stabileste
cantitatea de branza ce trebuie sd o primeasca fiecare sambras,
atunci cand 1i venea randul. Masurarea laptelui se face dupa o
metoda arhaica simpla si precisa cu cardmbul si tdncusa. La
masuratura este folosit acelasi vas cu capacitate stabilitd. Livrarea
cotelor de branza incepe cu proprietarii care au oi mai multe,
pana la ultimul asociat, pana se produce dezmembrarea stanei,

Mulsul oilor; foto: Felician Sateanu

adica alegerea oilor care sunt preluate de fiecare proprietar.
Trebuie mentionat faptul ca atunci cand este anuntat si mearga
la stana, ca sa-si ridice cota de branza ce i se cuvine, fiecare
asociat, duce pentru pastori diverse alimente si bautura iar baciul
il primeste cu o masa bogata de mamaliga cu branzd proaspata
sau balmos. Adusi acasa, casii sunt preparati pentru conservare

Si fiindca apostolu graieste
Si Dumnezeu porunceste
Omu parintii a-si ldsa

Si sotie a-si cauta.

Deci si acest tandr in lume
s-o-nvartit

Si sotie s-o dobandit

Ca sa-i fie sotie adevarata
Si de Dumnezeu chemata.
Pantru aceea zice

Ca stiu cu adevarat

Ca la a mé nastere s-o aflat
O cinstitd moasa mare
Care trebe la oricare,

Care de pe pajistea verde
m-o luat,

Sfantului botez m-o
inchinat

Si din pagan m-o facut
crestin

Ca si dansa de-i vie
Dumnezeu sa o tie.

JTar de-1 moarta,

Dumnezeu s-o hodineasca
Si noroc bun sa randuiasca.
Apoi ma rog la iubitii mei
parinti trupesti,

Tatd si mama

Care m-o nascut si m-o
crescut

Si intru frica lui Dumnezeu
m-o Invatat.

Iar eu din zi in zi crescand,
La biserica umbland,
Totdeauna m-am rugat lui
Dumnezeu.

Iar Dumnezeu de ce m-am
rugat,

Tate mi le-o dat.
Dimineata sculandu-ma,
La Dumnezeu rugandu-ma
Ca sa-mi randuiasca gi mie
O zi de bucurie si un ceas
de casatorie
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Ca la alti oameni de
omenie

Deci, Dumnezeu s-o
milostivit

Si azi mi-o randuit
Péntru aceea ma rog
domniilor sale

Ca si dansii sa fie cu
bucurie

La a mea casatorie

Si sa ma sloboada sa ma
cunun

Cu sotul (sotia) meu (a)
iubit(a)

De Dumnezeu randuit(a)
Ca sa-mi dea un cuvant
De noroc si viatd lunga
Si de sanatate si de noroc
bun

Sa randuiasca.

Apoi ma rog de iubitii mei
frati si surori

Cu care impreund am
crescut in casa parinteasca
Ca in gradina zorilor

Ca in paradisul florilor
Sa-mi dati un cuvant de
bucurie

La a mea casatorie

Si noroc bun sa
randuiasca.

De la Cristea Aurel, 79 ani
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pe iarna, dupa gustul si priceperea fiecarui gospodar. Dupa ce
s-au scurs bine de zer, casii sunt taiati in felii $i macinati sau
framantati cu sare, dupa gust i branza astfel obtinutd este batuta
in barbante sau in borcane inchise ermetic (chiar in burdufuri),
unde se pastreaza timp indelungat. Spre sfarsitul verii, dupd ce
au fost distribuite toate cotele de branza, stana isi inceteaza
activitatea. De aici s-a formulat si zicala: ,,La Sfanta Marie Mare,
coboara oile la vale”. Daca sunt bine ingrijite unele oi continua sa
mai dea cateva picaturi de lapte gras care, amestecat cu laptele
de vaca, da un iaurt deosebit de gustos.

Recoltarea fanului este o lucrare agrara de mare
amploare desfasuratd pe parcursul verii pentru agonisirea
furajelor necesare la hrana animalelor pe perioada de iarna. Cele
mai importante lucrari ce necesitd eforturi fizice si un volum
mare de munca, la care sunt antrenati toti membrii familiei, sunt
cositul, greblatul si conservarea fanului in cépite, in clai (numite
si stoguri) sau 1n adaposturi numite fanare. Cositul incepe cand
iarba este inflorita si se afla in plina vegetatie suculenta pentru
a obtine un fan de calitate. In prima zi de coasa, credinciosii incep
lucrul cu o scurta ceremonie religioasa in care rostesc la fata
locului rugaciuni insotite cu fum de tamaie in speranta de a avea
spor in munca si de a obtine recolte cat mai bune. Cositul este
efectuat numai de barbati care parcurg agale tot terenul doborand
iarba cu coasa 1n brazde simetrice, care sunt apoi imprastiate cu
furca de femei si copii pentru a se usca la soare. Urmeaza
greblatul terenului cu unelte specifice si adunatul fanului in capite
care sunt transportate cu drugii, intr-un loc convenabil unde se
cladeste claia sau la adapost in sura ori la fanare. Pentru a
imbogati cantitatea de furaje se recolteaza spre toamna otava, se
aduna paiele de la treierisul cerealelor, pasunile si cocenii de
porumb si orice resturi vegetale. In scopul asigurarii unor furaje
cu bogate calitati nutritive, se cultiva si se recolteaza in conditii
optime trifoiul si lucerna, sfecla furajera si bostanii.

Seceratul pdioaselor este iardsi o munca de campanie
sezoniera de mare importanta care consta in recoltarea cerealelor
ce au fost semanate primavara. Cerealele se recolteazd manual cu
secera printr-o munca anevoioasa si istovitoare executata atat de
barbati cat si de femei la inceputul toamnei cand holdele au dat
in parg si au bobul copt. Tulpinile cu spice sunt apucate cu mana
stanga si retezate cu secera, aproape de pamant, printr-o miscare
abila, acumuland mai multe portii pana la alcatuirea snopului,
care este legat cu un snur de paie realizat cu dibacie si pricepere.
Snopii sunt adunati in jirezi sau expusi pe niste pari spre a fi
lasati un timp la soare ca sa se usuce, apoi sunt transportati la
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arie sau in adaposturi pentru a fi treierati. O grija deosebita se
acorda la manipularea snopilor pentru a nu rupe spicele si pentru
a evita orice risipa de boabe care se scutura cu usurinta.

Treieratul cerealelor pdioase este operatiunea prin care
boabele sunt separate si extrase din spice cu ajutorul unor
mecanisme simple sau cu batoza. A existat o vreme cand
treieratul se facea manual cu o unealtd rudimentarda numita
imbldciu iar separarea boabelor de pleava se facea cu vanturesca
pe aria surii sau pe un plan special amenajat in bataia vantului.
Avand cereale putine si diferite, fiecare gospodar aduna snopii cu
carul 1n curtea sau sura locuintei unde este adusa batoza.

Cultivarea si prelucrarea inului §i a cdnepei

Nevoia asigurarii Tmbracamintei se rezolva in trecut, in
lumea satelor prin diverse activitati productive, traditionale, care
alcatuiesc o adevaratd industrie casnica. In comuna Ilva Mare ca
si in celelalte parti, gospodarii cultiva inul si canepa ca plante
textile de baza pe care le prelucreaza succesiv, in diferite faze,
pana la realizarea panzei tesute n casa, materia prima din care se
confectioneaza cele mai diferite obiecte de rufarie si lenjerie.
Inul si canepa se seamana primavara o data cu celelalte culturi
paioase. Cand aceste plante textile ajung la maturitate, se
recolteaza tulpinile prin smulgere cu radacina si se leaga in
manunchiuri uniforme numite jupi care se pun la uscat. Dupa ce
s-a extras samanta, jupii sunt pusi la topit in tau (o apa statatoare)
unde partea lemnoasa devine fragila iar partea fibroasa se
desprinde usor de pe tulpini. In urma procesului de topire, jupii
sunt spalati si uscati la soare, dupd care incepe melitatul,
operatiune facutd cu o unealtd simpla de lemn (melita) care
indeparteaza structurile lemnoase sub forma de puzderii si
transforma jupii in fuioare. La randul lor, acestea sunt preluate
cu alta unealtd denumita ragild pentru a uniformiza si orienta
structura fibrelor intr-o ordine ce face posibila toarcerea lor in
fire textile de diverse forme. O parte din resturile textile rezultate
in urma ragilatului si denumite calti se prelucreaza la hrebeni,
mecanisme care le scarmana si le omogenizeaza pentru a putea fi
toarse ca fuiorul. Torsul este operatiunea indelungata si migaloase
prin care fuiorul i caltii sunt transformati manual in fire si ate de
diverse dimensiuni, folosindu-se in acest scop caierul cu fusul §i
cujeica (furca de tors). Cantitatea de fire toarse este depanata pe
raschitor intr-o structura ce formeaza sculul de tort. Cand se
termina torsul, sculurile sunt spalate de mai multe ori cu lesie in
ciubar pentru inalbire. Dupa uscare, sculurile sunt montate pe
vartelnita si ata este facutd ghem. Din mai multe gheme se
pregateste urzeala pentru panza, in functie de cantitatea de fire

Colectia MARIA
MIRELA PODUT SI
CORINA ISABELLA
CSISZAR

Strigaturi la nunta

Zaceau fét’ile d’in partea
mnirelui:

79.

U, iu, iu pa d’ealu gol

Ca mnireasa n-are tol
Péana-a tunde canele

Sii-a face mnirele;

Péna a tund’e canii d’in sat
Si i-a face tol pa pat.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grosii Tiblesului, 2014

Celelalt’e iara nu s-o lasat
si ele o zas:

80.

Mnireasa, mnirele tau
Samana cu matu mneu
Cand il vaz sara pa luna,
Gand’esti ca-iund’em d’e
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lana;

Cand il vezi sara pan sat,
Gand’esti ca-i
dracu-ncaltat.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grogii Tiblesului, 2014

81.

Sa traiesti, nanasa mare,
Scoala-ti mnirile-n
pt’icioare

Sa-1 vedem cat 1i d’e mare
Ca d’e frumos l-am vazut,
D’e mare nu l-am priceput;

Ca d’e frumos il vedem,
D’e mare nu-1 pricepem.
Bautori, nu-i bautori,
Numa-o cupa d’e tri ori.
Dohénas, nu-i dohanas,
Numa tri pagle pa ceas.
Uitati-va, nu-i minciuna,
Céa s-amu-i cu tdgara-n
gurd.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grogii Tiblesului, 2014

82.

Pa asta vale pustaie
Nici lupt’ii sa nu vie

Ca bugat am vinit noi
Si n-om sti mere-napoi;
Pa asta vale sacata

Nici lupt’ii sd nu treaca.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grogii Tiblesului, 2014
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obtinute la tors, fesutul panzei se realizeaza manual cu un
mecanism simplu din lemn numit stative (razboi de tesut). Firele
de urzeala sunt trecute prin ife si prin spata, fiind dispuse pe doud
planuri care pot fi miscate in sus si in jos cu ajutorul talpigilor
actionati cu picioarele pentru a crea deschiderile alternative prin
care trece suveica. Razboiul de tesut (stativele) se monteaza de
regula in camera de locuit sau 1in altd Tncdpere incdlzita, pentru
ca tesutul este o operatiune mai indelungata si monotona care
cere multd rabdare si pricepere din partea gospodinei. Panza
obtinuta se spala si se usuca de mai multe ori, pana se albeste,
dupa care se croiesc piesele vestimentare pentru cei din familie.

Prelucrarea ldanii obtinutd de la oi In fiecare an,
constituie altd sursa de materie prima pentru Tmbracaminte.
Principalele etape aplicate in prelucrarea lanii sunt: tunsul oilor,
spalatul lanii, hrebanatul, torsul §i tesutul din care rezulta panura.
Spre deosebire de panza, panura este dusd la valtoare care 1i
confera o rezistenta si o structura pufoasa placuta. Din panura se
confectioneaza haine groase de iarna.

Tabacitul si prelucrarea pieilor

Preocupari traditionale de munca se realizau in Ilva Mare
si in domeniul prelucrarii pieilor de animale domestice sau
cinegetice pentru confectionarea incaltamintei i a unor piese de
imbracaminte. In fiecare gospodarie erau prelucrate pieile de porc
si de bovine din care se confectionau opinci, iar pieile de miel,
de ovine cat si cele obtinute de la unele animale salbatice
(iepure, vulpe, jder, vidra, nevastuica etc.) se prelucrau cu
metode mai sofisticate, de mesteri cojocari, care confectionau
caciuli, bundite, gulere, pieptare, cojoace, cat si unele
piese ornamentale aplicate pe hainele din panurd. Principala
operatiune din acest domeniu era rugitul pieilor pentru
opinci. Dupa sacrificarea sau jupuirea animalului, pielea cruda
se intindea si se fixa cu cuie pe o platforma de lemn si se
presdra cenusa sau sare, fiind lasata o vreme sa se usuce. Pielea
pentru opinci era tdiatd in fasii mai late sau mai inguste si se
inlatura partea paroasd cu un cutit. Fasiile se introduceau apoi in
rusala, o compozitie de apa fierbinte, impregnatd cu tananti
obtinuti din scoartd de arin, stejar, paie, sare si tarate. Tinutd in
rusala cateva zile, pielea cdpata o anumitd consistentad de
maleabilitate si impermeabilitate, calitati ideale pentru
confectionarea Incaltamintei.

Opincile sunt piese de incaltaminte rustice, simple si
practice, cunoscute din cele mai vechi timpuri. Erau confectionate
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de fiecare gospodar, dupa priceperea sa, fiind prevazute cu
gurgoi $i nojite, cu ate speciale din 1ana rasucitd. La incaltare,
piciorul se infasura intr-o bucata de panza sau panura numita
obiala, peste care se leagd opinca.

Prelucrarea oloiului din seminte de bostan

In comuna Ilva Mare, fiind zoni de munte, nu se cultiva
floarea soarelui dar existau preocupdri traditionale pentru
prepararea uleiului comestibil extras din samburi de bostan si din
seminte de in si cAnepa. Intrucat se cultivau cantititi mari de
bostani, ca furaje pentru ingrasamantul porcilor, samburii obtinuti
din aceste produse erau alesi si uscati. Semintele bine uscate se
zdrobeau intr-o instalatie speciald numitd piud. Amestecul se
incélzeste pe o vatra concava din piatrd sau tuci si se pune
intr-un sac de panura care este bagat la presa. Oloiul de bostan
are o culoare verzuie si un gust apetisant, considerat o raritate
culinara. Este folosit in pregatirea mancarii de post.

83.

Fét’ile d’in Libot’in
Marg pa lunca dohon’ind
Le iesa dracu d’in rapa
Sa le puie foc 1n t’ipa;
Le ié dracu d’in stan

Sa le puie si dohan.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grosii Tiblesului, 2014

84.

O, saraca, tu mnireasa,
Calea-i tata cu coturi

Si soacra-ta-i cu ponturi;
Calea-i tare cotoroasa

S1 socra-ta-i ponturoasa.

De la Xenia Pop, 62 ani,
Grosii Tiblesului, 2014

8s.

Maii mnire, fatu’ mnieu,
Du-te 1n t’imiteu

Si-1 ada pa tata-tau

S1 daca n-a veni sa sada,
Numa mnire sa t’e vada.

De la Viorica Miholca, 46 ani,
Grosii Tiblesului, 2014

173



