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MARIA MIRELA PODUT

Obiceiuri din leud

,Ma numesc Dancus Nita, am 69 de ani si sunt ndscuta in leud. Dupa parinti am fost
Nemes Nita. M-am nascut in 16 martie 1952. Nita mi-o fo numele. Am avut o bunica care
s-o tras de la Borsa, i-0 zas ,,din neamu lui Cuza” si pa mama ei o chemat-o Nita. La noi la
Teud nu prea este numele Nita. In sat, cAnd eram acasa la parinti, imi zicea ,,a lui Niemnes”,
ne scriém Nemes. Aici ne zic ,,a lui Dancos” dupa sot si ne scriem Dancus. Nu am lucrat
nicari. La noi n-o fo fabrica unde sa lucri, am fost casnica. Cand eram acasa tinem cai, vaci,
oi. Tot la fel o fo si dupa ce m-am maritat. Merém la fan, pa Magura, pa Muncel, pa tat
locu merém la fan, departe, ca noi n-am fost la Colectiv inscrisi. La aiestia care n-am fost
in Colectiv ne-o dat terenuri departe. Aiesta de-aproape le-o lucrat care o fost in Colectiv
inscrisi. Aici pa terenurile de aproape se punéu cartofi, malai, grau, de toate. Zace ca aista-
1 pamant de ovas care era on pt’icut mai rdu. Care era mai bunisor zicea ca-i de cartofi, de
picioici cum zacem noi. Care era teren mai bun, de malai. Celelalte de la deal erau fanata.
Canepa sd punea in teren bun ca nu punéi asa de multa. Pa o bucatd de pamant punei cartofi
sau malai si canepa langa.

Era canepa de toamna si de vara. Cresté toatd Tmpreund. Cand era coaptd ceie de
vard, te duceai, imblai pan canepa si o culejéi. Riméanea ceie de toamna. Cu ceie de vara
era mai usor de lucrat. Cand o punéi la topt’it, era apa mai calda si sa topea mai rapid, mai
bine. Tata lumea avea baltale lor. Era asad on tau. Eram mai multi vecini langolalta, asta era
balta mea, ceielalta era a lui Marie, a lu loana, tat’e baltale erau una langa alta. Sta la topt’it
3 saptdmani. Dupa trei saptamani ne ducém si-o scotém si merem la rau cu ié. Acolo o spa-
lam, o imblatém. Ne bagam in baltd, ne ridicam sugnele mai in sus sd nu ni le uddm si-o
scotém de-acolo din baltd si-o ducém la apa. In apa ceie curati, era curgitoare, acolo o-
mblatém. Apoi o melitam. O puném la uscat pa langa garduri, rastiram snopu tare pa langa
garduri sa se uste ca n-o putéi melita numa cand era tare cald. Cand era soare si era aspra,
atunci o bagai la melitat. Dupa ce o melitam, o trdgem apoi si facém fuior, prima data o
trajei asd pan perie, este o perie ca un hreban si-ti ramané prima data acolo in hreban calti.
Aceia 11 luai si-i tdpai deoparte. Dup-aceie era mai finutd si iara o trdjai, care ramanea in
perie se numea trasuri. Luai si trasurile si apoi fuioru. Fuioru rdmanea foarte frumos, fin.
Din fuior facém camesi. Acuma lucrez la o camesa din fuior. Mai fac in sat pentru oameni.
Modelele-s demult ramasa, di pa camesi vechi ludm modele. Mai demult luau unii de la
altii, sa agiutau, aratau. Faceau una de la alta. Daca iti ziné o idee, dai si la altu ca daca nu
dai si la altu nu poti sa traiesti In societate. Si dacd un om ii mai rau, trebe sd sim noi buni.
De ce sa sie doi rai?! Asa sa ramaie numa unu rau. Am facut tot felu de camesi si pantru
fete si pantru neveste, pentru femei mai batrane, cum is eu. In loc de bunici, si zice moasa.
Mie toti nepotii imi zic moasa. Bunicului i se zice mosu.
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Dupa ce lucram cu canepa de vara, o culejem si pad ceie de toamna cand 1i coapta.
Din ceie de toamni s ia simanta. In rest tot asa se lucreaza ca si ceie de vara. Tulpina la
canepa de vara era un verde spre galbui. La cea de toamna era un verde mai Inchis si stiai
ca e coapta ca era tulpina mai galband. Sdmanta o pastram si o samanam iard primavara.
Sa punea la uscat, la soare, sa nu incoltasca si sa aleja. O puném in ciur, o scuturam si luam
acele de deasupra si iara o hospaluiém si o alejdm pana era curata. O puneam p-on lepedeu
afara. Intindeam on lepedeu, o puneam acolo si se usca. Apoi o puneam int-on sac de panza,
de trasuri, ci acolo stitea mai bine. Il legam si-1 agatam sus la crucile cisi ca si n-o roada
soarecii. Din trasuri sd facéu saci. Trasurile erau de urzala si caltii era de bataturd de saci.
Calti 11 batém. Din fuior facéi camesi. La noi toatd lumea Tmbla cu gatii si cu camesi.
Oamenii cand mereu in tard cu coasa nu avéu pantaloni, toti erau cu gatii $i cum erau acolo
pa brazda, gandei cd-s combainile acolo pa lan, cum cosau la grau, la iarba, la ce era ca
toatd lumea facea camesile din canepd numa. Fuioru il urzai si din trasuri batéi. Trasurile
sa folosau si la lipideaua si la camesi de ieste dzdle. Da la camesi de sarbatori numa si numa
fuior sa folosea.

Tata lumea sa salé sa faca ceva nou de Pasti. Una 1si face camesa, alta isi face sugna,

Dancus Nita, Ieud; Foto: Marius Marian
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alta naframa, alta cojoc. La noi, majoritatea din sat cos cojoace. Atata-s de gospodine fe-
meile de la leud, de numa. Toatd lumea invata sd coasd. Cojoacele numa in sarbatori sa
poartd. Cojocul se coase pe panza de lepedeu sau de camasa de ieste zale, nu de fuior. Apoi
sa coase tot cu culori. Si apoi se pune captusald. Sa pun si oglinzi. Si t’eptare si lecrece s
fac. Tieptariu sa ia mai mult in zale de sarbatoare, dar cu tieptariu te poti duce si cand ii
doliu. Lecrecul se foloseste iarna, 1i asa ca on palton, are si maneci.

De Pasti, isi pregateau haine de sarbatori femeile: cdmasa, sugna, zadie, naframi, de
toate, care de care sd fie mai impopotonata, sa aiba mai fain model, sa nu aiba una ca si ce-
ielaltd. Mai ascundeau modelele, ca sa nu le ,,fure” altele si sa iasa in evidenta cand or Im-
braca hainele noi. Tata lumea avea haine de sarbatori si haine de ieste zale. Nu era numa
on rand de haine.

Camasile la neveste se fac cu pomnisori, nu cu bezeri. La guler sa fac pogmeti. La
femei, gulerul se face patrat, la barbati se face rotund. Camesa de mire ii cu guler rotund,
manecile is cu colti.

La camesile de femei se folosesc ca motive flori: viola, tataisa etc. Demult in gradina
avém viole, tatdisi, maieran, iarba pestrita. Aieste ne erau florile de gradind. Puneam flori
ca sa ne fie frumoasa gradina. Amu punem mai mult trandafiri. Maieranu sa folosea la strutu
feciorilor in clop, dar si muscata. Sa puneau 3 muscate si o creanga de maieran asa rotund.

Pe camesa pentru fete tinere se cos tat felu de modele din batrani, cum ar fi ,,in
crangi”, cum is si covoarele. Cusatura cu motive se face din harast. La tinere se folosesc
culori mai vii, rosu, verde, la batrane mai inchise. Is bezeri la umir, bezeri dinainte si bezeri
la mana. In t’etori pun culoarea cum ii la pogmeti, la cele tinere. Pentru modelul de la poale
folosesc ata tare.

Peste poale se pune sugna. O cumparam. Avem si zadii, dar mai mult se foloseste
sugna. Mai demult, nu erau sugne ca nu avéu de unde sa cumpere si sa faceau zadii In rosu
si negru, galben si negru. Lana o vopsam cu farburi.

Hainele groase se tineau in lada ca sunt lazi mari, din parete in parete. Sa impaturau
si se puneau acolo. Puneau femeile ce puteau pan ele sa nu sa faca molii. Primavara se sco-
teau la aerisit pa drod, afara, lecrice, t’ieptare, cioarici. Vara sa spalau cioarecii si sa uscau,
pa cand zine iarna sd sie pregatiti, nu atunci sa-i speli, nu-i punéi in lada murdari. Sa spalau
acasa in covata cu sopon de casa si apoi la rau. Tatd lumea facea sopon. Luai soda caustica
si avéi resturi cum tdiei porcu, iti rdmaneau tot felu de resturi. Lesia galbineste cioarecii,
da soponu de casa nu.

Ruda si paturile
Paturile erau cu cergi ,,in vraste”. Avem si cergi albe. Era un tdmplar in sat care facé
paturi. Era pat cu paie, apoi punéi lipideu pasta paie si bagai bine lepedeu pa langa dijdita

sa nu iasa paiele si tomnéi paiele sa sie patu ridicat bine. Dup-aceie o fo strujacuri si dupa
strujacuri o vinit saltelele, apoi canapele si tot asa. Strujacu era facut din material de lepe-
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deaud. Acela sa umplé. Cand desfaca lumea malai si ramaneau panusi, dar cel mai mult sa
faceu cu paie de ovas, acele erau cele mai bune, poate erau mai moi ca si cele de grau. Si
in leaganu coconului tot paie de ovaz sa puné, paste tat. Sd schimbau cand voiei, le luai si
punéi altele si erau tat proaspete. in leaginu coconului tat timpul se schimbau. Si tineau in
pod paiele, in podu grajdului. Coconu era tanut in leaganul in care-1 punéi, unde dormea el
cum dorm amu in patut. Cu leaganu torcéi si punéi o bota si-o ata la leagan si torceai si cu
piciorul il leganai, nu pierdéi vremea sa stai cu coconu in brata. Peste paie se punea lepedeu.
Mai era cateodata piciorucdle coconului si pan paie cum tat da din picioare. Peste strujac
se punea lepedeu fain cu colti si se punea o cerga si apoi iard se punea on lepedeu si apoi
iard se mai puné si perina.

Pe ruda, prima data se punéu lepedeaud, apoi lati (cergile din 14na), apoi fatoi,
covoare. Pentru fiecare tol trebuie cate-o perind. Deci fiecare ruda e facuta din cel putan 4
toluri si cel putan 4 perne ai avut sus pe ruda. Acele nu sa foloseau. Aceie era ,,mobila”
fetelor. La noi asa o fost obdiceiu, feciorii sd aiba cas si fetele ce se pune in casa. Demult
n-o fost atitea lemne pentru mobila. Le-ai facut toluri si cergi decat sa iei o mobila. Asta o
fo zestrea fetelor. Cand sa maritau, goleu ruda, punéi in car si ducéu la mnire. Mama isi
facea altele, daca avé alta fata iara trebuia sa-i faca, ori era gata facute.

Ruda din Maramuresul Istoric; Foto: Marius Marian

Primul arat

Cand meréu oamenii la plug prima datd, sa punea un ou, un blid cu grau sub car, un
ou 1n el si o galeata cu apa. Sa zic rugaciunile Tatdl nostru si Nascatoare si se punea blidu
cu ou acolo sub car. Dupa ce gata de zas rugaciunile, 1si facea cruce si zicea ,,Doamne,
agiuta-ne!” si gdzdoaia il stropté cu apd din zidere Tnainte sa plece la arat. Graul si oul le
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dadeai la o femeie saraca. lo o vedeam pa mama cum punea. Oamenii erau imbracati cu
camesi de tort, de canepa, cu gatii, la noi asa era. Cand era mai rece isi luau izmene pa sub
gatii. Cand tipau cioarecii, ziceau amu tApam cioricii ca ni-s tare grei di pa iarnd. In
pt’icioare avéu optinci. Si dupd ce m-am maritat, am purtat opinci. Tatd saptaméana ma
ducém cu ele si pa sdmbata sara le spalam si-mi era faine si duminica ma incaltam de sar-
batori si coboram la biserica. Era la Bascoi, cum treci de Bogdan Voda, treci Dealu Bascoi
sd meri la Visau. De acolo veneau oamenii cu opt’inci. Nu erau scumpe. Erau 10 lei, daca
te targuiei, t1 le da si cu 8 lei.

Nime nu sd apuca de arat $i sdmanat pana nu si-o luat clopu din cap si nu si-o facut
cruce. N-ai inceput holda pana nu ai facut rugdciune.

Obiceiuri de Pasti

In Saptiméana Mare meréu oamenii si si spovedeau. Gioi era Traistele, cele 12
Evanghelii, da li se zicea Traiste. Vineri ¢ Prohodu Domnului. In Vinerea de Pasti nu prindéu
oamenii nici caii la carutd, nimic. Sdmbata is Ceasurile imparitesti. La miezu nopti ii In-
vierea. Mancarea o faceau femeile cam de joi. Miercuri faceai cornulete, prdjituri, la care
ce-1 corté. Joia tdiau oamenii mieii. Vinerea nu facéi nimnicd, atunci rosei oudle, lucrai
numa cu oudle. Se vopseau cu coji de ceapa dar si de astalalta vopsea. Sambata facéi man-
carea: pasca, cozonacul...Pasca se face cu branza dulce. Sa faceau in cuptor. Cam la tata
casa era cuptor. Cine nu avea mergea in vecini. Tata lumea foloseste cuptioru si amu. La
biserica ducéi sticld cu vin, carne de vitel sau de miel, pasca, cozonac, din toate punéi cate
un pic ca asa stiam noi cand viném de la sfintit de la biserica, atunci la prima mancare man-
cam numa mancare sfintitd. Beém cate un picut de vin sfintit si in fiecare dimineata ne
puném cate un picut in pahar si mancam cate un mniezuc de pasca sfintitd. Pasca si vinul
trebuia sa ne ajunga pana in Duminica Tomii. Sa face si miel umplut si pulpe umplute, sa
fac tot felu de bunatati. Soldu nu lipsea la nime, soldu si carnatu, aieste-s pe primu loc. In
desaji sd ducéu mancarurile la biserica. Si acuma e tot asa.

A doua 7i de Pasti sd facea joc mare la cdmin, joc la surd nu am prins. Feciorii che-
mau ceterasii. Sa plateau ceterasi. Mergeau si fetele sa se uite. Sa intalneau acolo toti. Meréu
si babe de-aieste cum 1s eu sd se uite, sa vada care cum gioaca, cine i-o luat fata la gioc.
Facéu strigaturi, atata de frumos stragau feciorii: ,,Dragu mi-i cu cine gioc/Ca miroase-a
bosaioc”. Fetele nu stragau, numa feciorii. Ei plateau cetera, ei stragau. Strigau mai multi,
unu o strigdturd, unu alta. Mai stimbau giucatoarele. Mai striga si-n gluma: ,,Mandra asta-
1 giucausd/ Cu gunoiu dupa usa./ Mandra asta gioaca bine,/Ma Invata si pe mine”. Sa mai
intampla sa le scoata din gioc pa care erau ,,limba lungd”, graiéu rau de feciori si cand meré
la gioc, o scotea afarda. Oprea muzica, o lua de mana si zicea: ,,Tu te duci afara!” li era
rusine. Pa care nu stiau asa bine juca, nu le prea lua nime la joc. Numa daca voia s-o bage
in gioc, fata s-o Intdles cu on fecior s-0 bage in gioc, apoi o lua la gioc si dupa aceea o luau
si altii. Fetele sa imbracau cu pantofi, feciorii cu cizme, Imbracati fain si tare mandru
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tropoteau. Fetele cu camésa, cu sugne, cu poale de-acele mandre, cusute fin ca le invarteu
feciorii si li se vedeau poalele, pa cap aveau naframa. Tate huca au naframi.

Cand Incepea postu, femeile facéu o lada de lesie si sierbé. Sa opareu lingurile, bli-
dele, tate huc sa oparéu. Nu sa mai manca de dulce. Punéi fasole, cartofi, t’isalita. Facéi
zama de pere, compot.

T’isalita: sa face aluat de malai, sa ieu vo 2-3 cartofi, on kg de tarata de grau si sa
pune int-on borcan mare sau in ceva vas si o puné la dospit. De acolo luai t’isdlita si mancai
cu picioici. O sierbéi, punéi cimbru, on picut de ulei si mancai in loc de muraturd cum man-
cam amu cu salata.

Zama de pere: erau poame uscate, mere si pere uscate. Prima data punéi perele la
fiert ca sa sierb mai greu. Dup-aceia punéi merele, poamele, ca sa ramana asa faine poamele.
Poame zicem la prune. Apoi le punéi tate huc acolo intr-o oala mare. Si dupa ce mancai
cate on blid de picioici, sierbei o oald de picioici, 1i curatai, sa sierbéu cu camasuca lor, cu
coaja cu tat. Dupa ce is curdtati sa pun int-on blid mare, i-ai oloiet bine si mancau toti dint-
on blid. Is tare buni cdnd mananci toti din acelasi blid. Asa imi vine cateodata dor de de-
mult...Dupd ce mancai picioicii ceia, mere si on pt’icut de compot. Luai din oald, putéi sa
iti iei cat vrei ca aiesta era la tate casale. Toatd lumea avea pere uscate, poame uscate, mere
uscate. Cand pt’icau merele, le luai, le crepai, le ingirai si le uscai la soare. Atita de bune
erau...gandéi ca-s stafide. Dupa ce erau uscate, sa punéu tot asa ca si cum punéi canepa, in
saculeti. Sa punéu in camara. Pentru zama sa punea o oald plina. Sa puné on pt’icut de
mniere (zahdr) int-on blid de tabla si sa rosea acolo si 1l stinjéi cu apd si punéi miere si
scortisoara acolo s sierbé laolalta si le tdpai Tn zama de pere. Era buna de mancat cu colesa,
sa puné pa mamaligd ca si cum ti-ai pune smantana. Era tare gustoasa.

Sa mai facea fasole, pastai undate le ziceam noi. Culejam vara pastai si le undam
numa si le uscam afard la soare. Sa faceau asa faine. Si ce bune is cele aite, cu usturoi. Erau
pastai late, galbine. Avém fasole alba, din aceie faceam fasole frecata. Din fasole rosie, fa-
sole de unt, faicém zama de fasole cu otat. Aieste erau mancarurile de post. Mai era lictari,
cum faceau oamenii mai demult. Lictariu 11 dulceata fiarta jab, jab. Aducéi cate-o lingura
de lictari si il punéi in blid si cu un picut de apa calda 1i facéi asa pana-i ca dulceata. La
capat, Incingei acolo cu colesa. Ce buna era, mai buna ca dulceata!

Pastai undate: le culejam vara cand is tinere, le udam, le puneam la soare si se uscau.
[arna puneam céate-o mana de pastai ca nu trebuia multe, cresteau ele cum erau uscate, la
fiert, si le faceam cu usturoi. Puném ulei, ceapa 1n tigaie, poprica si usturoi pasta ele. Erau
mai bune ca pestele. Sa punéu in tigaie peste uleiu cela cu ceapa si la urma punéi si mujdei
pasta ele.

Sa facea si zama de pastdi. O facém asa ca fasolea. Le tdiém ca erau lungi pastaile,
le tdiem asd mai scurte si cand fierbé apa, puném ulei si ceapa si faina, sd facé asa ca on fel
de sos. Le acrem cat voiem, le saram dupa gust.

Téta zua era colésa In casa. Dimineata cand de trezeai, prima datd era colesa pa masa.
Tatd lumea era la masa. Era obisnuinta, de-abdie asteptai sa sie gata colesa sa te pui sa ma-
nanci. Dimineata sa ménca colesa cu picioici. P4 amniazat faceai fasole, zama de fasole si
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mancai cu paine. Sara mai mancai ce ramanea de la amniazat. Mai facéi scoverza (clatite)
bune. La mai unjéi cu ceva. Erau de post. Scoverza de post si amu se mai fac. Pun la dospit
faina cu drojdie, sare si apa. Atata de bune se fac, ca de dulce. Sa pune faina dupa cate sco-
verza vrei sa faci, nu era pd masura, cam o jumatate de kg ori mai putan, depinde cati is in
casa. Aluatu se face subtire, moale. 1l iei cu polonicu si il pui in tigaie si-1 latesti pa tata ti-
gaia. Il intorci pa ceie parte. Is tare bune. Apoi le mananci cu ce vrei, cu zahir, cu dulceata
sau goale. Daca mananci de dulce, cu smantana si cu carnati is bune. Facéi ceva mai bun
ca zinéu oamenii din cAmp. Mancau Intdie un blid de zama, da mai trebuia ceva. Se postea
tot postu. Si amu, la noi 1n sat, postesc oamenii. Pand in zua de Pasti sa posteste.

Sfantu Gheorghe

De Sfantu Gheorghe is bucurosi oamenii. Sa zice ca atunci cand 1i Sfantu Gheorghe
trebuie sa se hraneasca bou de iarba, o sosat primavara. Sara, inainte de Sf. Gheorghe, toata
lumea 1si matura curtale si sa Instrutau portale cu ,,mata” cum zicem noi. Si dzua, dupa ce
iesa de la biserica, era plin de oameni si feciorii udau fetele cu apa. Saracile fete, trebuiau
sa se ascunda ca ei stateau dupa un gard cu galeata cu apa si, cand vedeau ca zin, numa sa
pregaté si le udau. Aiesta obicei era. Sd mai uda si amu. S mai uda si cu parfum amu, cu
sticluta.

Pusul clostii

Sa pune closca primavara. Pui cate 15-17 oud, zice ca asa-i bine sa nu pui cu soata.
Cam de prin aprilie sa pune. Cand sa prinde a incalzi, prind a cloci gdinile. Trei s@ptdmani
trebuie sa stea pa oua. Cand coboara closca la mancare vidéi daca sa prind a clinti ouale,
ca la 3 saptamani, care closca sede bine, sa clintasc, deci da puiu cu ciocu in coajd. Daca
sa mai Intdmpla ca pasea closca pa cate un ou, ori nu era bine incalzat, nu ieseau chiar tate
ouale cate le punéi.

Pusul cartofilor in pamant

Sa imprastia gunoiul inainte de a se ara terenul. Cine nu avea gunoi, cum ar fi o
femeie mai saraca, vorbea cu cineva din sat sa i ducd o caruta de gunoi pa aratura. Daca il
ducea pa gratis, era claca, daca il platea, nu. Multi oameni zic: ,,M4, i duc la femeia ceie
on straf de gunoi cd n-are”. Dupa ce era arat terenu, sa fac dealurile cele la picioici, cuiburile,
cu sapa si acolo punéi cate o mana de gunoi, cate 2-3 cartofi si apoi sa astupa, tragi pamant
pa ei. Care-s mai mari, pui 2, care-s mai mici pui 3. Nu sd tane cont de lund numa cand pui
cepele. Cand punem cartofii, facem si straturile cu ceapa.
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Aratul

De arat se ara cu caii, cam din aprilie. La noi vara nu-i asa repede cum 1i la Sighet.
Cu doua saptamani suntem mai inapoi ca aici 11 mai la deal, tdne Magura raceald mare.
Amu cum o fo dusi pa ,,dincolo”, in strdinatate, si-o adus pluguri, si-o cumparat tractoare
oamenii. Au vo cativa in sat si sd duc sa are si la altii. Toamna ara cu tractoru si primavara
numa 1l discuiesc. Mai demult sa ara numa cu caii si apoi sd grapa. Dupa ce gata de arat,
lua plugu, punea grapa si grapa. Mai demult sa punea grau de toamna. Amu nu sa mai pune.

Cum se pun straturile

Cand 1i luna noud, cand creste luna, atunci 1i bine daca pui cepe. Sa le pui cand ii
luna plina. Prima datd se pune in strat usturoi (ai), patrunjel, sdlate si ceapd, da nu tata
ceapa, numa asd sa ai pentru casd. Apoi sa mai pune ceapd cand pui cartofii. Primele straturi
intotdeauna sa faceau in 9 martie. Atunci femeile nu lucrau lucru de mana si cand era mier-
curi Intdie in post, si atunci, cd miercuri intdie n post is Frumuselele si se zice ca vin si-ti
ieu lucru. Frumuselele 1s ceva vanturi, nu le vezi. Sa pun si ridichi. La inceputul lunii mai,
sa pun castravetii si cand 1i ruptu sterpelor, zace sd se faca pepenii cum is oamenii la ruptu
sterpelor ca demult tare multi oameni meréu la ruptu sterpelor. Rosiile sa pun mai tarzau
pa cand suntem siguri cd nu mai pt’ica bruma.

Varuitul caselor

Casele, mai demult, sa varuieu cu 2 sdptamani inainte de sarbatori. Cum era inainte
de Craciun, dupa ce o trecut cele 4 saptamani bune de post ai luat d’1 pa pareti, ti-ai spalat
icoanele, ai scos tat din casa afara, ai varuit de sus pana gios. Dupa ce o fo gata, ai bagat
paturile si ai inlocuit paiele de ovas. La fel era si de Pasti. Iti era drag cand sosea Pastile cat
de mandru mninosd (mirosea) in cas la tata lumea. O fo foarte gospodine femeile. La noi
n-o fo fabrica si de-aieste, da nu ne-o mancat cioardle pita de malai nici la o femeie.

Trecém peste Baiut sa ajungem in Botiza ca sda aducem var. Varul, il aducém si il
stingém. Era ca bolovanu, ca piatra. Il puneam int-on vas, puneam apa pa el si fierbea acolo.
Cumparai albastreala, era punga de 1 kg, apoi cat de albastru voiei. Cam tata lumea cu
albastru facea. Dup-aceia, mai Incoace, s-o facut si cu rold model. Era o gramada de modele,
la fiecare ce-i placé. Pa jos erau podele. Mai era in cate-o casa si lut, dar era foarte curat si
acolo ca, in fiecare saptamana, femeia face muruiala, deci isi innoaié pa gios.”!

! Performera Nita Dancus, 69 ani, leud, 2021.
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